
MENUS DE LA QUINZAINE

Le service de restauration de l’Europe se tient à votre disposition pour 
toutes informations relatives à la présence d’allergène dans les préparations.

Menus servis  avec du pain Genève Région Terre Avenir (GRTA) 
confectionnés dans des locaux à Genève avec des farines genevoises.

BON APPÉTIT À TOUS  !

Lundi 15 décembre 2025
Méli-mélo de salade BIO GRTA

Ragoût de dinde CH aux chataîgnes
et carottes glacées BIO GRTA

Blé gourmand en cocotte

Crème dessert chocolat

Ragoût de Quorn 

Mardi 16 décembre 2025
Salade de choux rouges BIO GRTA, vinaigre de cidre 

Piccata de tofu aux herbes
Sce froide courges GRTA, tomates, fromage frais

Pommes rissolées au four BIO GRTA

Orange de Sicile non traitée

S/C/A

Jeudi 18 décembre 2025
Salade doucette du Pays BIO GRTA

Tagliatelles fraiches
aux deux saumons NO et pousses d’épinards

Sce citronnée

Gruyère doux AOP

Emincé de Lupin

Vendredi 19 décembre 2025
Méli-mélo de salade, crudités

Dahl de lentilles Corail
au lait de coco 

Pain Naan
Riz parfumé BIO Max Havelaar

Ananas à croquer

S/C/A

Lundi 5 janvier 2026
Méli-mélo de salade, crudités BIO GRTA

Lasagnes fraîches au four
«Bolognaise végétarienne cuisinée»

(Protéine de pois)

Pomme du Pays à croquer BIO

S/C/A

Mardi 6 janvier 2026
Velouté butternut BIO GRTA, patates douces aux épices

Colombo de crevettes (Queue S/carapaces) VN
façon des Iles et sa garniture GRTA

Riz créole Max Havelaar

Mini banane frécinette Max Havelaar

Colombo de tofu

Jeudi 8 janvier 2026
Salade batavia

Escalope panée végétale, citron
(Protéine de blé & de soja)

Carottes à la crème GRTA, fromage râpée

Couronne des Rois de notre boulanger

S/C/A

Vendredi 9 janvier 2026
Salade de concombres 

Boulettes de viande (agneau,bœuf) CH
à la coriandre et citron confits

Semoule de blé aux légumes GRTA

Clémentine

Boulette de légumes


